
Техникийн тодорхойлолт 

 
Нийлүүлэх бараа нь дор дурдсан техникийн тодорхойлолт, стандартад нийцсэн 
байна. 
 

  Барааны нэр: Хүүхдийн үдийн хоолны хүнсний материал 

№ Захиалагчийн техникийн 

тодорхойлолт 

(Тухайн барааны үзүүлэлт 

тус бүрийг дор жагсааж 

бичих ба хэрвээ чанарын 

баталгаат хугацаа 

шаардах бол бичнэ үү.) 

 

Санал болгож буй 

техникийн 

тодорхойлолт 

(захиалагчийн техникийн 

тодорхойлолтыг хуулахгүй 

байхыг анхаарна уу. Зөвхөн 

санал болгож буй барааны 

техникийн 

тодорхойлолтыг бичнэ үү.) 

Тайлбар 

(дээрх үзүүлэлтийг нотлох 

баримт бичиг болон 

танилцуулгыг хавсаргана) 

Барааны нэр: Үхэр хонины мах 

1 
Махны шинжилгээний 

бичигтэй, ариун  цэврийн 

шаардлагын дагуу 

цэвэрлэсэн, гадаргуу 

цэвэр зөв хадгалагдсан 

байна.  Эрүүл ахуйн ариун 

цэврийн шаардлагын 

ханган тээвэрлэх, 

цэвэрлэх, хадгалах 

нөхцлөөр хангагдсан байх  

Гадны үнэр амт байхгүй 

байна. \шивтэр, бензин гэх 

мэт, хэвлийн хөндийд цус 

нөжийг цэвэрлэсэн байна.\  

Дайвар бүтээгдэхүүн 

болон малын ялгадасгүй  

байх   

1-р зэргийн үхэр ба 

хонины мах байх  

Лабораторийн 

шинжилгээний бичиг 

болон гарал үүслийн 

бичигтэй байна.   

Шаардлагатай тохиолдолд 

захиалагч байгууллага 

шинжилгээнд давтан 

оруулсан тохиолдолд 

  



шинжилгээний төлбөрийг 

нийлүүлэгч тал хариуцна.   

Нийлүүлэгч нь 

зориулалтын тээврийн 

хэрэгслээр тээвэрлэж, 

өөрсдийн зардлаар 

хүргэж өгнө.   

Барааны нэр: Төмс хүнсний болон нарийн ногоо 

2 Эх орны хөрсөнд ургаж 

тарьсан хүнсний өргөн 

хэрэглээний ногоо 

байвал зохих ба 

холбогдох хяналтын 

байгуулагад 

хамрагдсан 

шинжилгээний бичиг, 

дүгнэлтын бичигтэй 

байна. Мөн хадгалагдах 

зоорь савны байршил 

зургийн бас хавсаргана. 

  

Барааны нэр: Гурилан болон бусад хүнсний бүтээгдэхүүн 

3 Хүүхдийн хоолонд 

оролцох хэрэглээний 

сагсны төрлөөс сонгох 

ба тус бүтээгдэхүүний 

гаралын бичиг 

үйлдвэрлэсэн он сар 

өдөр, үйлдвэрлэсэн 

газар тодорхой байна. 

Мөн чанарын 

баталгаатай байх ба 

хадгалах хугацаа, 

болон одоо хадгалаж 

байгаа склад нь 

стандартын дагуу байх 

шаардлагатай.  

  

 

 


